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ร้อยละของสถานที่ผลิต/น าเข้าฯ และ
สถานบริการสุขภาพที่ไดร้ับการตรวจสอบ
ผ่านเกณฑ์มาตรฐานที่ก าหนด

02

ปลาเค็มอ่างทองปลอดภยัไม่ใส่ดินประสิว  03

สถานที่ผลิตเครื่องส าอางได้มาตรฐาน04

ผลงานรายตัวชี้วัด ร้อยละของผลิตภัณฑส์ุขภาพที่ได้รับการ
ตรวจสอบคุณภาพผ่านเกณฑ์มาตรฐาน 



ร้อยละของผลิตภัณฑส์ุขภาพที่ได้รบัการตรวจสอบคุณภาพผา่นเกณฑ์มาตรฐาน 

   การตรวจ จ านวนตัวอย่าง
ที่ไม่ผ่าน

จ านวนตัวอย่าง
ทั้งหมด

ร้อยละที่ไม่ผ่าน

ฟอร์มาลีน 7 ปลาหมึกกรอบ 476 1.47

ยาฆ่าแมลง 1 มะเขือเปราะ 296 0.34

สารโพลาร์ 1น ้ามันจากหมูทอด 217 0.46

บอแรกซ์ 8 915 0.88

สารฟอกขาว 2 511 0.4

รวม 19 2,415 0.79



ปัญหาและอุปสรรค

1. ผู้ประกอบการไม่ให้ความร่วมมือเท่าที่ควร เนื่องจากกลัวมีความผิดหากผลตรวจพบสารปนเปื้อน 
2. การบังคับใชก้ฎหมายต้องส่งตรวจวิเคราะห์ทางห้องปฏิบัติการ เพื่อยืนยันผลอีกครั งหนึ่ง
3. การรายงานผลตรวจรายอ้าเภอ ไม่มีการระบุชนิดของอาหารที่ตกมาตรฐาน

ปัจจัยแห่งความส าเร็จในการท างาน
1. มีการตรวจเฝ้าระวังสารปนเปื้อนเป็นประจ้า และมีการให้ค้าแนะน้าแก่
ผู้ประกอบการถึงอันตรายของสารปนเปื้อน มาตรการและข้อกฎหมายหากมีการ
ตรวจพบสารปนเปื้อน 
2. มีการท้างานเป็นทีม มีการเฝ้าระวังสารปนเปื้อนทั งในส่วนของจังหวัด พื นที่ 
และได้รับการสนับสนุนจากหน่วยตรวจอาหารเคลื่อนที่ (mobile) จากสระบุรี ใน
การตรวจเฝ้าระวังอย่างต่อเนื่อง

ร้อยละของผลิตภัณฑส์ุขภาพที่ได้รบัการตรวจสอบคุณภาพผา่นเกณฑ์มาตรฐาน 



รอ้ยละของสถานท่ีผลิตและสถานบริการสุขภาพท่ีไดร้บัการตรวจสอบผ่านเกณฑม์าตรฐานท่ีก าหนด

ตรวจสถานท่ีผลิตอาหารทัง้หมด 144 แห่ง

ไม่ผ่านมาตรฐาน 4 แห่ง (ไม่ผ่านรอ้ยละ 2.8) 

ขอ้ท่ีไม่ถกูตอ้งส่วนใหญ่ ไดแ้ก่ 

• การบ ารุงรกัษา/ซ่อมแซมสถานท่ีผลิต เคร่ืองมือ

เคร่ืองใชใ้นการผลิต 

• หวัขอ้บุคคลากร/พนกังาน 

(พนกังานเป็นชาวต่างดา้วเกือบทัง้หมด ท าใหเ้กิด

ปัญหาในการส่ือสารกบัผูอ้นุญาต/ผูด้ าเนินกิจการ 

ท าใหก้ารถ่ายทอดองคค์วามรูใ้นการผลิตตาม

หลกัเกณฑ ์GMP/Primary GMP บกพร่อง)

• ผูป้ระกอบการท่ีไม่มีการผลิตไม่มายกเลิก

ใบอนุญาตท าใหฐ้านขอ้มูลใบอนุญาตไม่ถกูตอ้ง

ตรวจรา้นขายยา ตรวจมาตรการป้องกนั 

Covid-19

เป้าหมาย คือ รา้น ขย.1 ขย.2 ทัง้หมด 66 รา้น 

ตรวจไดจ้ริง และประเมินตนเองผ่านทาง

ออนไลน ์47 รา้น 

ผ่านมาตรฐาน 41 รา้น ไม่ผ่าน 6 รา้น 

ไม่ผ่านรอ้ยละ 12.77

 ขอ้ท่ีไม่ถกูตอ้งส่วนใหญ่ ไดแ้ก่ 

-  ไม่มีป้ายแนะน าใหผู้ร้บับริการสวมหนา้กาก

อนามยัหรือหนา้กากผา้

-  บริเวณท่ีนัง่รอรบับริการไม่เวน้ระยะ 1-2 

เมตร



2.รอ้ยละของสถานท่ีผลิตและสถานบริการสุขภาพท่ีไดร้บัการตรวจสอบผ่านเกณฑม์าตรฐานท่ีก าหนด

สถานประกอบการเพ่ือสุขภาพทัง้หมด 

21 แห่ง 

มกีารตรวจมาตรฐาน พรอ้มมาตรการ

ป้องกนั Covid-19  ตรวจทุกแหง่ ผา่น

มาตรฐาน 21 แหง่ 

สถานพยาบาล สถานพยาบาลทัง้หมด 113 

แห่ง

ตรวจเฝ้าระวงัมาตรฐานทัง้หมด 16 แหง่ พบวา่ผา่น

มาตรฐาน 16 แหง่ คดิเป็นรอ้ยละ 100

    การตรวจมาตรการป้องกนั Covid-19 

ทัง้หมด 63 แหง่ ไมผ่า่น 19 แหง่ คดิเป็นรอ้ยละ 

30.16 ขอ้ที่ไมถู่กตอ้งไดแ้ก่

-ไมม่เีสน้แบง่เขตผูใ้หบ้ริการและผูร้ับบริการ หา่งกนั 

1-2 เมตร

-ไมม่จุีดคดักรองส าหรับผูร้ับบริการกอ่นเขา้คลนิิก



ปลาเคม็อ่างทอง
ปลอดภยั

ไม่ใส่ดนิประสิว
เกบ็ตัวอย่างส่งตรวจ
ห้องปฏบิัตกิาร   ทัง้หมด 32  

ตัวอย่าง ไม่พบดนิประสิว  

23 ตัวอย่าง
 พบดนิประสิว 

9 ตัวอย่าง
 คดิเป็นร้อยละที่พบดนิ
ประสิว  ร้อยละ 28.13   



มอบป้ายอาหารปลอดภยัให้
ผู้ค้า ปลาเค็ม 

             ที่ตลาดทรัพย์ทวี 
จ านวน 23 ร้าน



ปัญหาและอุปสรรค
การตรวจสารปนเป้ือนดนิประสวิ ยังไม่มี
ชุดทดสอบเบือ้งต้น 

ต้องส่งตรวจวิเคราะห์ทาง
ห้องปฏิบัตกิารเท่านัน้ 

(1500 บาท/ตัวอย่าง)  การตรวจเฝ้าระวังจงึ
เป็นไปได้ยาก

ปัจจัยแห่งความส าเร็จ
1.การท างานร่วมกันของหน่วยงาน เจ้าของตลาด 

แม่ค้า และผู้ที่เก่ียวข้องหลายภาคส่วน มีการประชุม
หารือแนวทางการแก้ไขปัญหาร่วมกัน

2.ใช้ส่ือรูปแบบต่างๆในการช่วยประชาสัมพนัธ์
เช่น Standy ,ป้ายชู,ป้ายไวนิล,ข่าว,Facebook 





สถานท่ีผลิตเคร่ืองส าอาง

ไดม้าตรฐาน



อ าเภอ ผูผ้ลิตรายเก่า ผูผ้ลิตรายใหม่ น าเขา้ ไม่ผ่าน ผ่าน

เมือง 1 1 1 0 3
วิเศษฯ 0 2 0 0 2
โพธ์ิทอง 4 0 0 1 3
ป่าโมก 1 3 0 0 4
แสวงหา 1 0 0 0 1
รวม 7 6 1 1 13

สรุปผลการตรวจสถานท่ีผลิต และน าเขา้ เคร่ืองส าอาง



Content  Here

ปัญหาและอุปสรรค

1.ผูป้ระกอบการยงัขาดความเขา้ใจในการจดัท าเอกสาร

2.ผูป้ระกอบการบางรายมีงบประมาณในการปรบัปรุงแกไ้ข

นอ้ย

ปัจจยัแห่งความส าเร็จ

1.เจา้หนา้สสจ.และ สสอ.ท่ีมีการประเมินสถานท่ีและ

ใหค้ าแนะน าแก่ผูป้ระกอบการ ทุกเดือน

2. ผูป้ระกอบการส่วนใหญ่ใหค้วามร่วมมือ

ในการปรบัปรุงแกไ้ข



THANK YOU


